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1. OBJETIVOS

O objetivo ¢ estabelecer Procedimentos Operacionais Padrao (POP’s) que possibilitem

a verificacdo dos Programas de Autocontrole dos Estabelecimentos Registrados.
2. ABRANGENCIA

Pessoas juridicas e fisicas responsaveis por estabelecimentos com Servigo de Inspecao,

produtos de origem animal, animais, matérias primas e seus subprodutos.
3. PROCEDIMENTO

De acordo com o Decreto n° 1.405, de 17 de Outubro de 2022, Art. 89°, § 2°,
estabelecimentos que desejarem adesdo ao SIM/SUSAF/SISBI-POA-RS, devem possuir
o Manual de Boas Praticas de Fabricacdo com os seguintes programas de autocontrole
implantados, com prazo de adequacdo de um ano a partir do seu registro: I — Manutengao
das instalagdes e equipamentos; II - Agua de abastecimento; I1I — Aguas residuais; IV -
Controle integrado de pragas; V — Procedimento Padrao de Higiene Operacional (PPHO);
VI — Higiene, satde e treinamento dos colaboradores; VII - Procedimentos Sanitarios
Operacionais (PSO); VIII - Controle das matérias-primas, insumos e embalagens; IX -
Controle de temperaturas; X — Calibragdao e aferi¢do de instrumentos de controle de
processo; XI - Andlises microbioldgicas e fisico-quimicas; XII — Controle de fraudes; XII
- Rastreabilidade e recall; XIV - Abate humanitdrio e bem-estar animal (para abatedouros
frigorificos); XV - Identificagdo, remog¢do, segregacdo e destinacdo do material

especificado de risco (MER)(para abatedouros frigorificos); XVI — Analise de Perigos e
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Pontos Criticos de Controle (APPCC) (somente para estabelecimentos com adesdo ao

SISBI-POA).

O Meédico Veterinario responsavel pelo SIM faz a verificagdo in loco dos
procedimentos realizados pelo estabelecimento, registrando em planilhas, durante a rotina de

fiscalizagdes (periodica ou permanente).

Com frequéncia mensal, o Médico Veterindrio faz a verificagdo documental,

conferindo o preenchimento das planilhas da empresa, dos programas de autocontrole.

Anualmente, a empresa faz a revisdo de todos os programas, adotando corregdes se
necessario. As novas versdes sdo encaminhados para a fiscalizacdo para avaliagdo e

aprovagao, apds correcdes de possiveis apontamentos, se necessario.

Sao Jorge, 1 de Outubro de 2024.
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Anexo 1. Planilha de verificagdo de programas de autocontrole.

PREFEITURA MUNICIPAL DESAO JORGE-RS
SECRETARIA DA AGRICULTURA, ABASTECIMENTO

E MEIO AMBIENTE

Servico de Inspecao Municipal — SIM

ANEXO VI

PLANILHA DE VERIFICACAO DE PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE

Es tabelecimento:
Municipio: SAO JORGE
SIM/SUSAF :

Frequéncia: mensal
Data: Hora:

PACs

Verificacio
inloco

Verificacio
documental

Observagdes

1 — Manutencdo das instalagdes e equipamentos

2 - Agua de abastecimento

3 - Aguas residuais

4 - Controle integrado de pragas

5 — Procedimento Padrdo de Higiene Operacional (PPHO)

6 — Saiide, higiene e tremmamento dos colaboradores

7 - Procedimentos Sanitarios Operacionais (P SO)

8 - Controle de matérias-primas, insumos e embalagens

9 - Controle de temperaturas

10 — Calibragio e afericdo de instrumentos de controle de processos

11 — Analises microbiologicas e fisico-quimicas

12 — Controle de fraudes

13 — Rastreabilidade e recall

14 — Abate humamitario e bem-estar animal (para matadouro-frigorifico)

frigorifico)

15 — Identificacdo, remocdo, segregacdo e destinagdo do material especifico de risco (MER) (para matadouro-

16 — Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC)

*C: conforme/ NC: Nao conforme/ NA: néo se aplica. Quando nédoconforme: numerar a NC e descrever, com agdoe fiscal e verificagio, noverso.

Meédico Veterinario Oficial

Servico de Inspecao Municipal/Sao Jorge
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